
08h30 às 09h20

Palestrante: Arthur Fellipe Tertuliano Castro - 
Formado em técnico em leite e derivados pelo Instituto 
de Laticínios Cândido Tostes e administrador de 
empresas, diretor da empresa Latec Ingredientes.

Mediador: Paulo Jorge Mendes Leitão - Gerente da PJ 
consultoria e treinamento LTDA.

Palestrante: Karlus Antônio Holanda Martins - 
Produtor rural proprietário do Queijo do Tonho, 
pioneiro na maturação de queijos no estado do Ceará. 

Palestrante: Sheilane Maria Rodrigues Magalhães - 
Produtora de queijos artesanais no sertão cearense, 
trabalha a frente da produção da fazenda Timbaúba.

Palestrante: João Cardoso Bernardo - Gerente 
industrial da queijaria Nossa Santa.

Palestrante: Mária de Fátima Lopes Morais - 
Produtora artesanal e responsável pelo Laticínio Lopes, 
atuando na fabricação de queijos e derivados 
artesanais.

Palestrante: Maria Elzileide de Sousa - Formada em 
química e biologia, atua como analista de negócios no 
SEBRAE Ceará.

Palestrante: Herculana Carvalho Costa Castro - CEO da 
AlimenTech Soluções. É consultora credenciada ao 
SEBRAE, SENAI e SENAR, com expertise na certificação 
e regularização de agroindústrias de produtos de 
origem animal e vegetal.

14h às 15h

Palestrante: Eldo Amaral Araújo Santos - Técnico ATeG 
da agroindústria da cachaça em Viçosa do Ceará. 
Tecnólogo em gestão ambiental. Especialização em 
agroecologia. Faz parte do quadro técnico de 
cooperados da Cocepat e da Semagre (Secretaria de 
Agricultura de Viçosa do Ceará-CE).

Mediadora: Thais Maria da Silva Costa -  Zootecnista pela 
Universidade Federal do Ceará (UFC), técnica em 
agronegócio pelo SENAR.  Mestre em biotecnologia em 
saúde humana e animal pela Universidade Estadual do 
Ceará (UECE). Coordenadora técnica do programa de 
Assistência Técnica e Gerencial (ATeG), com foco em 
agroindústria, avicultura, ovinocaprinocultura, suinocultura, 
carcinicultura e piscicultura.

PROGRAMAÇÃO FINAL
Segmento AGROINDÚSTRIA

Coordenador: Paulo Jorge Mendes Leitão

Palestra: O desenvolvimento sustentável da cachaça de Viçosa do Ceará através da legalização, mercado e  ATEG Senar

DIA 25 de Junho (quinta-feira)
Local: Auditório 8 - Mezanino II (2° andar)

Palestra: Lácteos em transformação: tendências de consumo que estão moldando o futuro do setor

Roda de Conversa - Queijos especiais do Ceará: Nossa Santa, Queijo do Tonho, Fazenda Timbaúba, Laticínio Lopes

Palestra: Sabores que geram valor: cases de sucesso e experiências de laticínios atendidos pelo SEBRAE/CE

09h30 às 10h30

Mediadora: Fábilla Cristianny Aquino Diógenes - 
Engenheira agrônoma. Produtora rural na área da 
bovinocultura. Presidente da Associação Queijo Cearense. 
Atua na defesa e valorização dos queijos artesanais do 
Ceará.

10h40 às 12h

Mediador: Alcides Marques Ferreira - Engenheiro 
mecânico, pós-graduação em gestão de projetos, analista de 
negócios do SEBRAE-CE, atualmente no cargo de articulador 
regional do SEBRAE Vale do Jaguaribe. 



15h às 16h

Palestrante: Maurício Carneiro da Silva - Engenheiro 
mecânico e engenheiro de segurança do trabalho, 
formado pela UFPB, com especialização em qualidade e 
produtividade. Mestre cachaceiro, sommelier de 
cachaças e pesquisador da história da cachaça, é 
especialista em processos produtivos e legislação da 
indústria da cachaça, consultor do Sebrae para a 
indústria de bebidas alcoólicas e presidente da 
Confraria Paraibana da Cachaça.

Mediador: Germano Parente Bluhm - Formado em 
administração de empresas, atua como gestor do 
agronegócio do SEBRAE/CE. Com especialização em 
consultoria pela USP, em gestão empreendedora pela Unifor 
e em políticas públicas para cidades inteligentes pela USP.

08h30 às 12h

Instrutora: Ana Lúcia Ferreira - Tecnóloga em 
alimentos, especialista em vigilância sanitária. 
Funcionária pública do municipio de Milhã. Atuando no 
serviço de inspeção municipal e instrutora e tutora do 
Senar-CE e especialista em qualidade de leite.

Coordenador: Cleverson Carlos Vasconcelos de Sousa

Oficina: Qualidade do leite dentro e fora da porteira 

Palestra: Cachaça - de aguardente da terra ao destilado de padrão internacional

DIA 26 de Junho (sexta-feira)
Local: Sala 2 - Mezanino I (1° Andar)


